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EDIRNE'DE ESKI RAMAZANLAR:

Ramazan’in aymnin ritielle-
rinden biri de yatsi namazin-
dan sonra kilinan teravih na-
mazidir. Edirne halki bunu te-
ravih olarak séylemekte ve
yazmaktadir.

Teravih, Ramazan’in ziyne-
tidir. Iftarin1 actiktan sonra
kahvesini icip mahmurlugunu
kiran Misliiman camiye kosar
ve vatsi namazinin ardindan
yirmi rekattan olusan teravih
namazini kilmaktadir.

Eski yillarda teravih nama-
zina gidenlerin evde itibar1 ar-
tar, harcliklar daha bol verilir-
mis. Iftar icin sevdiklerine da-
ha cok dikkat edilir. Bayram
elbiseleri, ayakkabilar vs. daha
6zenilerek alimrmis. Hele aga-
babalar, dedeler, nineler kese-
ciklerinden c¢il onluklarni, yir-
mi beglikleri secer ve “Benim
evladim teravilere de gitti.” di-
yerek gozyaslan icinde aldikla-
r1 hediyelerini sunarlarmus.

Teravih namazindan sonra
Ramazan geceleri Selimiye,
Uc Serefeli ve Eski Cami kapi-
larinda birer Pazar kurulur-
mus. Bilhassa Selimiye kapi-
sinda bekleyen yemisci ve se-

GELENEKLER, LEZZETLER
VE UNUTULMAZ ANILAR -2-

kerciler cocuklar tarafindan
buytk ilgi gorirmiss. Ozellikle
5-6 cm. uzunlugundaki at, de-
nizkiz1, horoz seklindeki ici bos
sekerlerin isteklisi de ¢ok olur-
mus. Biiyiikbaba ve babalar te-
ravih namazindan sonra da ¢o-
cuklar1 Karagéz oyun alanlari-
na gotlrtirmus.

Ramazan ayma &zel yiye-
ceklerin basinda pide gelmek-
tedir. Eve déniis yolunda firin-
larin 6niinde pide alma telast
yasanir, herkes sicak pidesini
ev halkina yetistirmeye calisir.
Susamli ve yumurtali olusuyla
farkh bir lezzet sunan Rama-
zan pidesi, sofralarin vazgecil-
mezidir.

Edirne’nin kaybolan Rama-
zan lezzetlerinden biri de “Ra-
mazan Helvasi”dir. Bugiin bu
helvay1 yapan kalmamustir. Ra-
mazan Helvasini en son yapan
ustanin yedi yol agzinda bulu-
nan Ibrahim ustanin oldugu
belirtilmektedir. Sahabettin Pa-
sa Mahallesinde Hastane cad-
desinde oturan Ibrahim usta-
nin kalfasi da bu helvadan
evinde vapip tepsi icinde Aras-
ta carsist dniinde satmistir. An-

cak ustasi kadar basarnl ola-
mamistir.

Bir diger unutulmus lezzet
ise “Ramazan Makarnasi”dr.
Mayali hamurdan yapilan bu
viyecek, firinda kisik odun ate-
sinde uzun stire pisirilerek kitir
hale getirilirdi. Besli veya onlu
baglanarak finnlarin camekan-
larinda satisa sunulur. Yemek
olarak hazirlandiginda, kirlip
tepsiye yayilir, lizerine et suyu
eklenerek genis bir mangalda
yavas ateste kaynatilir. Kayna-
tiirken Ustlintin - kurumamasi
icin kapak konulur. Indirilece-
gine yakin daha énceden kav-
rulmus kiyma dokiiliir. Son
asamada arzu edilirse {izerine
sarimsakli yogurt dokiilerek
servis edilir. Besleyici ve lezzet-
li bir yiyecek oldugu belirtil-
mektedir.

Ramazan aymin en kutsal
geceleri Kadir ve Bayram ge-
celeridir. Kadir Gecesi'nde ba-
z1 camilerde arife aksaminda
Sakal-1 Serif ziyarete acilmak-
tadir. Peygamberimizin tiras
olurken saklanan sac telleri,
yesil bir 6rtii icinde muhafaza
edilerek halkin ziyaretine su-
nulmaktadir. Selimive, Uc Se-
refeli, Siileymaniye, Defterdar
Mustafa Pasa ve Eski Camii gi-
bi camilerde Sakal-1 Serif’in zi-
varete acildigi bilinmektedir.

Ramazan aymin son giini
bayram hazirhginin heyecan
ve telasi vardir. Ev temizligi bir
yandan siirerken diger yandan
da bayram yemegi hazirliklari
stiregelir.

Bayram sabahi c¢ocuklar
icin ayr1 bir heyecandir. Ciinkii
yeni alinan bayramlik giysiler
karyola veya yastik altinda sa-
bahin olmasim bekler. Erken-
den kalkilarak bayram icin ali-
nan veni kiyafetler heyecanla
giyilir ev halkinin erkek birey-
leri bayram namazina gider,

ardindan da mezarlik ziyareti
yapilmaktadir.

Camiden eve donen aile-
siyle bayramlastiktan sonra ai-
le biiytigiiniin evinde toplanr.
Yapilan yemekler sofraya bii-
yik bir 6zenle konur. Ailenin
biitcesine gére yapilan yemek-
ler icinde Edirne’'yve &zgii
“Edirne Ciger Sarma”, “Elba-
san Tava” ve “Kandilli Mant1”
gibi geleneksel yemekler tercih
edilir. Cocuklar biiyiiklerin elle-
rini 6pmek icin siraya girer.
Sonra da sokagindaki komsu-
larin kapilar calinir ve bayram-
lasma vyapilirdi. Kimisi seker,
kimisi mendil, kimisi de para
ve mendil verirdi. Cocuklugu-
muzun bayram heyecani bir
baska olurdu. Tabi ki, bayram
sabahi davulcu da kapilar bah-
sis icin dolasirken;

Besmele ile ¢iktim yola,
Selam verdim sag@a, sola,
A benim giizel sultanim,
Bayramin miibarek ola.

Manisini styleyerek bahsi-
sini alrd.

Bayram parasini toplayan
cocuklar solugu Selimiye Ca-
mii etrafinda kurulan bayram
yerine gider ve burada parala-
rint harcardi. Simdi artik bay-
ram guinleri, ailelerin yurtici ve
yurtdist seyahat planlarimn ya-
pildigi giinler haline gelmistir.
Béyle olunca da bu gelenekler
unutulmaya yiiz tutmustur. Te-
lefon ile konusarak veya me-
sajlasarak bayramlasma yay-
ginlasmustir. Cocuklarimiz ge-
lecekte bayramlasma gelenegi-
ni nasil uygulayacaktir bilin-
mez!

Gelisen bilgi teknolojileri
insanoglunun toplumsal yasa-
minda bazi degisimleri berabe-
rinde getirirken, yiiz yiize bir-
likteligi, dolayisiyla sosyal ya-
samini da etkiledigi muhakkak-
tir.

Bu baglamda Edirne’nin
eski yillarinda halkla bayramla-
sarak bahsis toplayan bir grup
daha vardir. O da itfaiye erle-
riymis. Bayramin ilk glinii 6g-
lene dog@ru veya 6gleden sonra
sehrin itfaiye erleri bir koca
tablay1 bir singin ucuna cakar,
istline seker ile doldururmus.
Sonra da renkli bez ile &rterek
mahalleleri dolasir ve ev sahip-
lerine seker ikram eder, bay-
ram bahsisi toplarla1rm1§.3
Onlarin gezmeleri gayet sessiz
sedasiz olurmus.

Edirne’nin eski Ramazanla-
11, sadece ibadetle degil, ayr
zamanda kiiltiirel zenginlikleri
ve toplumsal dayanismasiyla
da hatiralarda yer edinmistir.
Gliniimiizde baz1 gelenekler
unutulmus olsa da, Rama-
zan'in ruhu hala yasamaya de-
vam etmektedir.

Okurlarimiz basta olmak
{izere tiim Miisliiman aleminin
milbarek ramazan bayramini
kutlar, saglikh ve mutlu nice
bayramlar dilerim.
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