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RULTR VE LELETN BULUSHA NOKTAS
FOIRNE GASTRONONI FSTVAL

Sevgili Okurlarim, Bir 6n-
ceki yazimda kentlerin tanmir-
g1 artirmak ve gecmisten
glinimiize ulasan kiilttir miras-
larimiz1 geleceg@e tasimak, ken-
tin turizm potansiyelini gelistir-
mek icin kent kimligiyle ortii-
sen festivallerin énemli oldu-
gunu belirtmistik.

Son giinlerde kentin yerel
gazeteleri ile kurum, kurulus ve
sivil toplum kuruluslarinin sos-
val medya hesaplarindan yo-
gun olarak diizenlenecek olan
bir festivalin tanitim yapilmak-
tadir. Diizenlenen bir etkinligin
basarih  olabilmesinin  en
énemli cahismalarindan birisi
diizenlenecek olan etkinligin
hedef kitleye duyurulmasidir.

Kadim kent Edirne’'ve 10
Agustos 2023 tarihinde Vali
olarak atanan Sayin Yunus Se-
zer, atandigi giinden itibaren
kentimizin Kkiltiir miraslarin
gelecege tasimak admna cesitli
projelerin iiretilip hayata geci-
rilmesi adina ¢aba harcadigini
gormekteyiz.

Aslinda Vali Sayin Yunus
Sezer, kentimize yabanci degil-
dir. Kaymakamhigimin ilk yilla-
rinda Edirne’nin Lalapasa llce-
sinde kaymakam wvekilliginde
bulunmustur. Edirne’de bulun-
dugu siirecte kentten etkilen-
mis olacak ki, geldigi gibi Ma-
kedon Kulesi, Gazi Mihal Ha-
mami, Kasim Pasa Camii ile

Muradiye = Mevlevihane’sini
tekrar kentin yasamina kazan-
dirma cabasi icine girmis ve
vaptigi calismalarla kent halki-
nin takdirini kazanmaktadir.

Bu baglamda kentlerin kiil-
tir turizminin gelismesinde
gastronomi  kiiltiiriiniin  de
énemli oldugu bilinmektedir.
Edirne Valiligi bu defa da ken-
tin gastronomi deg@erlerini éne
cikarmak amaciyla “Topraktan
Sofraya Edirne” mottosuyla
“Gastronomi Festivali” diizen-
lemistir. Festival, Edirne Valili-
gi onciligiinde Edirne Kiiltiir
ve Turizm Midirligi'niin or-
ganizasyonu, Edirne Belediye-
si, Trakya Universitesi ile Trak-
ya Kalkinma Ajansi’'nin deste-
giyle 25-27 Ekim 2024 tarih-
leri arasinda Trakya Universi-
tesi'nin Karaagac Yerleskesin-
de gerceklestirilecektir.

Festival kapsaminda, {ic
giin boyunca essiz lezzetlerin,
kiiltiirel etkinliklerin ve unutul-
maz anlarn yasanilmasi igin
zengin bir program hazirlan-
mis bulunmaktadir.

Program iceriginde
mi var?

e Kitap Tamtim

¢ Yemek Videolar

¢ Atdlyeler, Tadimlar ve Ya-
rismalar

o Soylesiler

¢ Balkan Mutfaklar1 Taniti-
mi

neler

¢ Kadin Kooperatiflerinden
Yoéresel Uriinler

¢ “Rumeli’den Esintiler”
Defilesi

¢ Konserler & Halk Dans-
lan gibi etkinlikler festival kap-
saminda hazirlanan program
icinde halkimiza sunulacaktir.

Ashnda festival ile ilgili ca-
lismalarn izledigimizde festival
hazirliklarinin  yaklasik bir yih
askin siiredir stirdiiriildiigii go-
rilmektedir. Edirne’nin ilce ve
koyleri gezilerek halk ile gorii-
stilmiis ve kentimizin unutulan
gastronomi kiiltiiriindeki de-
gerlerin ortaya cikarilmasi icin
calismalar yapilmistir. Hatta
yapilan bu ¢alismalar kayit alti-
na alinarak gelecege aktaril-
masi da saglanmistir. Yani bu
festival sadece 9/8 lik unsur-
larla gecistirilecek bir festival
olmayacagi  goriilmektedir.
Festival’in planlamast ve gelis-
mesi bir plan ve program da-
hilinde yiirtitilmisttir. Nitekim
festivalin tanitiminin da Sultan
II. Bayezid Kiilliyesinin imaret
Boliimiinde yapilmasi da bunu
kamtlamaktadir. Edirne Valisi
Yunus Sezer yaptigi aciklama-
sinda, “ Proje kapsaminda il-
celer ve kéylerde folklorik saha
arastirmasi yapildigini, sefler
tarafindan kadinlardan alinan
tariflerin akademisyenler tara-
findan corbalar, salatalar,
kahvaltiliklar, tathlar ve yemek-
ler olarak kategorilere ayrildi-
g1 belirterek yapilan calisma-
lar sonucunda elde edilen 101
yemek ve tath yapilislarinin go-
riintiilii olarak kaydedildigini..”
belirtmistir.

Diizenlenen her bir etkinli-
gin cikhlarnin olmast 6nemli-
dir. Nitekim bu diizenlenen
“Gastronomi Festivali’nin bir-
cok ciktisinin olacag gortil-
mektedir. Yapilan bu calisma-
larin bir kitapta toplanmasi ve
tantiminin da festival kapsa-
minda yapilmasmin yaninda
sefler tarafindan yapilacak ta-
dimlik lezzetlerin halkimiza su-
nulmasi, akademisyenler tara-
findan soylesilerin de program
kapsaminda yer almas: festiva-
lin hem program zenginligini

hem de kalitesini artirmakta-
dir. Tabi ki, festivallerin vazge-
cilmez zenginligi olan miizikte
bu etkinlige de ayr bir ilgi ka-
tacaktir.

Su satirlar1 yazarken festi-
val kapsaminda sefler tarafin-
dan yapilip dagitilacak olan ta-
dimlik lezzetlerin {icretsiz veril-
memesi, 20.-TL, 50.-TL gibi
diisiik bir fiyatla satilmasi ve
buradan gelecek gelirin de
kentimizde yoksulluk yasayan
Edirneli vatandaslanmizin co-
cuklarin egitiminde kullanil-
masi festivale ayr bir anlam
katacagim disiindiim. Ciinkii
licretsiz dagitimlar izdiham ya-
ratmakta ve bu izdihamdan
halkimiz ve cocuklarimiz ezil-
mekte, magdur olmaktadir.

Festivalin bir proje kapsa-
minda gerceklestirilmesi ve
kentimizdeki kurum ve kuru-
luslar isbirligiyle de yiirtitiilme-
si kurumlararasi isbirliginin de
gelismesi ve giiclenmesini sag-
layacaktir. Bir proje kapsamin-
da diizenlenen festivalin duyu-
rulmas! noktasinda da basarili
bir tanitim ve duyuru politikasi-
nin yiritilmektedir. Bu konu-
da vapilan her bir calisma ger-
cekten takdire degerdir. Ozel-
likle “Topraktan Sofraya Edir-
ne” mottosu festivalinin ana
temasini vurgulamistir. Bu da
festivalin éne cikmasim sagla-
maktadir.

Kentimizin gastronomi mi-
raslanni kiilttir turizmine ka-
zandiracak olan “Gastronomi
Festivali” kentimiz icin atilmis
6nemli bir adim olarak goériil-
mektedir. Yine Sayin Vali Yu-
nus Sezer’in yaptigi aciklama-
da festival sonunda kentimiz-
deki bazi lokantalarda “Edirne

Mentisii” adyla bir cesitliligin
kazandirilmas: icin calismala-
rin yapilacagini belirtmesi ger-
cekten 6nemli bir girisim ola-
rak goérmekteyim. Ciinkii bu-
giin diinyanin hangi kentine
giderseniz gidin 6ncelikli ola-
rak aradigimiz nedir? Turist
olarak gittigimiz kentin yéresel
lezzetleriyle tanismak degil mi-
dir? Biz ne yazik ki, Edirne’yi
sadece bir Selimiye Camii ve
Kiilliyesi ile diistintiyoruz. Hal-
buki kentimizi taclandiran bir-
cok kiiltiirel miras bulunmakta-
dir. Ozellikle gastronomi kiiltii-
riiniin icinde yer alan lezzetle-
rimiz boéyle bir firsati bekle-
mektedir.

Edirne gastronomi acisin-
dan sadece Edirne Tava Cige-
ri, Edirne Beyaz Peyniri, Edir-
ne Bademezmesi vd. degildir.
Her vyazimda belirtiyorum.
Edirne’ye gelen yerli ve yaban-
a turistlerin Edirne lezzetleri
ve eglence kiiltiirii ile bulusaca-
g1 bir mekam bulunmamakta-
dir. Bugiin komsumuz Bulga-
ristan veya Yunanistan'in bir
kentine gittigimizde bize miizik
ve lezzetlerini bir program
icinde sunduklari mekanlarin
goriip egleniriz de, kendi ken-
timizde bunu uygulamak icin
bir calisma yapmayiz. Ama
umut ediyorum Kki, bu festival
kentimizde bircok alanda far-
kindalhk yaratacak ve yeni ge-
lismeleri pesinde getirecek-
tir...

Festivalin gerceklesmesin-
de emegi gecenleri kutluyor,
basarilar diliyorum.

Hadi Edirne Festivaline sa-
hip cik...
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